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L’ŒUF DU BISTROT 5.50

TERRINE MAISON 6.50

VELOUTÉ DE SAISON 6.50

BŒUF BOURGUIGNON  15.00
Servi avec tagliatelles

AÏOLI DE POISSON 15.00
Poisson blanc et légumes de saisons

SOURIS D’AGNEAU CONFITE 20.50
Servi avec purée maison
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SALADE CÉSAR 14.90
Salade, aiguillettes de poulet panées,  
tomates, oignons, croûtons, copeaux  
de parmesan, sauce aux anchois

SALADE DE CHÈVRE CHAUD 14.90
Salade, croustillants de chèvre  
aux épinards et au miel, 
tomates, oignons
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BURGER AU ST MARCELLIN 16.50
Viande de bœuf origine France180gr, 
tomate, oignons rouges confits,  
sauce au St Marcellin, servi avec  
salade et frites maison

COQUILLETTES  17.00
pour Enfants Gâtés
Coquillettes à la crème, jambon blanc truffé

TARTARE DE BŒUF 16.50
Recette du chef
Viande de bœuf origine France180gr  

coupée au couteau, tomates sechées, 
olives noir, parmesan et pesto,  
servi avec salade et frites maison

PIÈCE DU BOUCHER PÔELÉE 19.00 
sauce roquefort
Servi avec salade et frites maison

GRATIN DE RAVIOLES  14.50
Du Dauphiné
Servi avec une salade

ESCALOPE DE VEAU 18.00
À la Milanaise
Escalope de veau panée, 
servi avec tagliatelles à la tomate
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MARGHERITA 10.50
Sauce tomate, mozzarella, emmental,  
olives noires

SICILIENNE 13.00
Sauce tomate, mozzarella, emmental,  
anchois, câpres, olives noires

PALERMO 13.50
Sauce tomate, mozzarella, emmental, œuf, 
chorizo, poivrons, oignons, olives noires

REINE 13.00
Sauce tomate, mozzarella, champignons,  
emmental, jambon blanc, pistou, olives noires

PASTORELLA 13.50
Sauce tomate, mozzarella, emmental,  
chèvre, lardons, crème, miel, olives noires

POLLO 13.00
Sauce tomate, mozzarella, emmental,  
émincé de poulet, champignons,  
poivrons, oignons, olives noires

VIVALDI  13.50
Sauce tomate, mozzarella, emmental,  
cœur d’artichaut, oignons, tranches  
de tomate fraîche, champignons, 
poivrons, pistou, olives noires

4 FROMAGES 14.00
Sauce tomate, mozzarella, emmental,  
roquefort, chèvre, olives noires

PARME 13.00
Sauce tomate, mozzarella, jambon cru, 
emmental, copeaux de parmesan, olives noires

SALMONE 13.50
Crème fraîche, mozzarella, emmental,  
saumon, aneth, oignons, olives noires

BOLOGNAISE 13.00
Sauce tomate, mozzarella, emmental,  
viande de bœuf, oignons, olives noires

FRESCHEZZA  14.00
Sauce tomate, mozzarella, emmental,
roquette, copeaux de parmesan,  
tranches de mozzarella fraîche, pistou, 
tomates confites, olives noires

CALZONE 13.50
Sauce tomate, mozzarella, emmental,  
jambon blanc, champignons, œuf, pistou

TRUFFE  16.00
Sauce tomate, mozzarella,emmental,  
roquette, jambon blanc truffé, copeaux  
de parmesan, vinaigre balsamique 

PLAT du jour       11.50

ENTRÉE du jour + PLAT du jour     15.50
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PIZZA OU
STEAK FRITES

RETROUVEZ SUR NOS ARDOISES LES ENTRÉES, SUGGESTIONS ET LES DESSERTS DE LA SEMAINE
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SAINT MARCELLIN 5.50
Un demi Saint-Marcellin  
de la « Mère Richard »

FROMAGE BLANC 5.00
Nature, à la crème ou  
au coulis de fruits rouges

DESSERTS 6.00
Retrouvez nos desserts  
sur les ardoises

CAFÉ GOURMAND 7.00
Café accompagné de petites 
bouchées gourmandes

THÉ GOURMAND 7.00
Thé accompagné de petites  
bouchées gourmandes

GLACES ARTISANALES
Retrouvez nos parfums des glaces  
« Terre Adélice » sur les ardoises

PLAT du jour + DESSERT du jour     15.50

ENTRÉE du jour + PLAT du jour + DESSERT du jour 18.50

+ BOISSON + GLACE

SUPPLÉMENTS INGRÉDIENTS : 1€

*Nos pizzas sont disponibles en livraison via Deliveroo et UberEat.

11.00

+ 
+ 
+

WIFI
Nom du réseau : SFR - 2a80 
Code : QZMA6ME6ZQ37

HORAIRES
Service restauration de 12h — 14h  
et soir 19h — 22h tout les jours  
sauf dimanche et lundi soir.

*Prix nets, service compris.Pour consulter la liste des allergènes, merci de vous renseigner auprès de l’équipe.

TOUTES NOS PIZZAS PEUVENT ÊTRE PRÉPARÉES À BASE DE CRÈME

SUITE DES PLATS

À retrouver sur nos ardoises
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ROUGES Année Bouteilles 75cl

MARIUS by Chapoutier Pays d’Oc AOC 2017 24.00

CÔTES DU RHÔNE Parallèle 45 Jaboulet AOP BIO 2016 27.00

BROUILLY Domaine Pardon AOP 2018 34.00

CROZES HERMITAGE Domaine des Remizières AOP 2017 36.00

MERCUREY Domaine Louis Max AOP 2017 50.00

BLANCS Année Bouteilles 75cl 
VIOGNIER Domaine de La Baume IGP 2018 24.00

TARIQUET Côtes de Gascogne 1ères grives IGP 2018 30.00

ST VÉRAN Domaine Chavet AOP 2017 34.00

POUILLY FUISSÉ Domaine Chavet AOP 2017 39.00

ROSÉS Année Bouteilles 75cl

CÔTES DE PROVENCE R’ du Temps IGP 2018 22.00

CÔTES DE PROVENCE Domaine de La Rouillière AOP 2018 26.00

CHAMPAGNES  Bouteilles 75cl

VEUVE RENARD DE BEAUMONT  60.00

MUMM CORDON ROUGE  75.00

LE VERRE 2cl 5cl 12cl

PASTIS 51 • RICARD 3.50

MARTINI ROUGE • MARTINI BLANC  4.50

SUZE  5.50 
PORTO BLANC • PORTO ROUGE  5.50

CAMPARI  6.50

KIR   4.00

KIR ROYAL   11.00

CHAMPAGNES BRUTS   Coupe 12,5cl

VEUVE RENARD DE BEAUMONT   8.00

MUMM CORDON ROUGE   10.00
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EAUX 25cl 33cl 50cl

EVIAN • BADOIT   4.00

PERRIER  3.70

SODAS 25cl 33cl

COCA COLA • COCA COLA ZÉRO  3.70

SCHWEPPES  3.70

ORANGINA • ICE TEA 3.70

LA LIMONADE DE MARINETTE Artisanal  4.30

JUS DE FRUITS 25cl

ORANGE • ANANAS • PAMPLEMOUSE 3.70
ABRICOT • POMME • POIRE • FRAISE

L 
E 
 
C 
H 
A 
U 
D

V 
E 
R 
R 
E 
S 
 
& 
 
P 
O 
T 
S

ROUGES Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

CÔTES DU RHÔNE Village Séguret 3.80 7.50 14.00 

CROZES HERMITAGE Cave de Tain AOP 4.50 8.00 16.00 
SAINT JOSEPH Mont Taris Cave St Désirat AOP 5.00 9.00 17.00

BLANCS Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

VIOGNIER Pays d’Oc IGP  3.80 7.50 14.00

MACON VILLAGE Les Terres Secrètes AOP 5.00 9.00 17.00

ROSÉ Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

CÔTES DE PROVENCE Cap des Pins AOP  3.80  7.50 14.00

LE VERRE  4cl 

WHISKY 7.50

VODKA 7.50

GIN 7.50

RHUM 7.50

GET27 7.50

COGNAC VSOP 7.50

CHARTREUSE 8.50

EAU DE VIE 8.50
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 Demi 25cl Pinte 50cl 

PRESSION 3.50 7.00 
BLONDE

  Bouteilles 33cl

CORONA  5.50 

HOEGAARDEN BLANCHE 5.50 

HUBSTER BLONDE  6.00 

HUBSTER I.P.A  6.50

CAFÉ EXPRESSO 2.00 

DÉCAFÉINE 2.00

CAFÉ ALLONGÉ 2.20

NOISETTE 2.20

DOUBLE EXPRESSO 4.00

GRAND CRÈME 4.40

INFUSION 4.00

THÉ 4.00

CHOCOLAT CHAUD 4.00

CAPPUCCINO 4.00
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*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé  
à consommer avec modération.

LES FRANÇAIS ONT  
DU VIN, LES ANGLAIS  
DE L’HUMOUR. Roland Topor
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LE CANON, FAUT 
COMPRENDRE QUE 
CE N’EST PAS QUE 
DU PINARD, C’EST 
AUSSI DE L’AMITIÉ. Louis de Funès
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ROUGES Année Bouteilles 75cl

MARIUS by Chapoutier Pays d’Oc AOC 2017 24.00

CÔTES DU RHÔNE Parallèle 45 Jaboulet AOP BIO 2016 27.00

BROUILLY Domaine Pardon AOP 2018 34.00

CROZES HERMITAGE Domaine des Remizières AOP 2017 36.00

MERCUREY Domaine Louis Max AOP 2017 50.00

BLANCS Année Bouteilles 75cl 
VIOGNIER Domaine de La Baume IGP 2018 24.00

TARIQUET Côtes de Gascogne 1ères grives IGP 2018 30.00

ST VÉRAN Domaine Chavet AOP 2017 34.00

POUILLY FUISSÉ Domaine Chavet AOP 2017 39.00

ROSÉS Année Bouteilles 75cl

CÔTES DE PROVENCE R’ du Temps IGP 2018 22.00

CÔTES DE PROVENCE Domaine de La Rouillière AOP 2018 26.00

CHAMPAGNES  Bouteilles 75cl

VEUVE RENARD DE BEAUMONT  60.00

MUMM CORDON ROUGE  75.00

LE VERRE 2cl 5cl 12cl

PASTIS 51 • RICARD 3.50

MARTINI ROUGE • MARTINI BLANC  4.50

SUZE  5.50 
PORTO BLANC • PORTO ROUGE  5.50

CAMPARI  6.50

KIR   4.00

KIR ROYAL   11.00

CHAMPAGNES BRUTS   Coupe 12,5cl

VEUVE RENARD DE BEAUMONT   8.00

MUMM CORDON ROUGE   10.00
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EAUX 25cl 33cl 50cl

EVIAN • BADOIT   4.00

PERRIER  3.70

SODAS 25cl 33cl

COCA COLA • COCA COLA ZÉRO  3.70

SCHWEPPES  3.70

ORANGINA • ICE TEA 3.70

LA LIMONADE DE MARINETTE Artisanal  4.30

JUS DE FRUITS 25cl

ORANGE • ANANAS • PAMPLEMOUSE 3.70
ABRICOT • POMME • POIRE • FRAISE
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ROUGES Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

CÔTES DU RHÔNE Village Séguret 3.80 7.50 14.00 

CROZES HERMITAGE Cave de Tain AOP 4.50 8.00 16.00 
SAINT JOSEPH Mont Taris Cave St Désirat AOP 5.00 9.00 17.00

BLANCS Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

VIOGNIER Pays d’Oc IGP  3.80 7.50 14.00

MACON VILLAGE Les Terres Secrètes AOP 5.00 9.00 17.00

ROSÉ Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

CÔTES DE PROVENCE Cap des Pins AOP  3.80  7.50 14.00

LE VERRE  4cl 

WHISKY 7.50

VODKA 7.50

GIN 7.50

RHUM 7.50

GET27 7.50

COGNAC VSOP 7.50

CHARTREUSE 8.50

EAU DE VIE 8.50
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 Demi 25cl Pinte 50cl 

PRESSION 3.50 7.00 
BLONDE

  Bouteilles 33cl

CORONA  5.50 

HOEGAARDEN BLANCHE 5.50 

HUBSTER BLONDE  6.00 

HUBSTER I.P.A  6.50

CAFÉ EXPRESSO 2.00 

DÉCAFÉINE 2.00

CAFÉ ALLONGÉ 2.20

NOISETTE 2.20

DOUBLE EXPRESSO 4.00

GRAND CRÈME 4.40

INFUSION 4.00

THÉ 4.00

CHOCOLAT CHAUD 4.00

CAPPUCCINO 4.00

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé  
à consommer avec modération.
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JE BOIRAI DU LAIT  
LE JOUR OÙ LES VACHES 
MANGERONT DU RAISIN. Jean Gabin
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ROUGES Année Bouteilles 75cl

MARIUS by Chapoutier Pays d’Oc AOC 2017 24.00

CÔTES DU RHÔNE Parallèle 45 Jaboulet AOP BIO 2016 27.00

BROUILLY Domaine Pardon AOP 2018 34.00

CROZES HERMITAGE Domaine des Remizières AOP 2017 36.00

MERCUREY Domaine Louis Max AOP 2017 50.00

BLANCS Année Bouteilles 75cl 
VIOGNIER Domaine de La Baume IGP 2018 24.00

TARIQUET Côtes de Gascogne 1ères grives IGP 2018 30.00

ST VÉRAN Domaine Chavet AOP 2017 34.00

POUILLY FUISSÉ Domaine Chavet AOP 2017 39.00

ROSÉS Année Bouteilles 75cl

CÔTES DE PROVENCE R’ du Temps IGP 2018 22.00

CÔTES DE PROVENCE Domaine de La Rouillière AOP 2018 26.00

CHAMPAGNES  Bouteilles 75cl

VEUVE RENARD DE BEAUMONT  60.00

MUMM CORDON ROUGE  75.00

LE VERRE 2cl 5cl 12cl

PASTIS 51 • RICARD 3.50

MARTINI ROUGE • MARTINI BLANC  4.50

SUZE  5.50 
PORTO BLANC • PORTO ROUGE  5.50

CAMPARI  6.50

KIR   4.00

KIR ROYAL   11.00

CHAMPAGNES BRUTS   Coupe 12,5cl

VEUVE RENARD DE BEAUMONT   8.00

MUMM CORDON ROUGE   10.00
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EAUX 25cl 33cl 50cl

EVIAN • BADOIT   4.00

PERRIER  3.70

SODAS 25cl 33cl

COCA COLA • COCA COLA ZÉRO  3.70

SCHWEPPES  3.70

ORANGINA • ICE TEA 3.70

LA LIMONADE DE MARINETTE Artisanal  4.30

JUS DE FRUITS 25cl

ORANGE • ANANAS • PAMPLEMOUSE 3.70
ABRICOT • POMME • POIRE • FRAISE
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ROUGES Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

CÔTES DU RHÔNE Village Séguret 3.80 7.50 14.00 

CROZES HERMITAGE Cave de Tain AOP 4.50 8.00 16.00 
SAINT JOSEPH Mont Taris Cave St Désirat AOP 5.00 9.00 17.00

BLANCS Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

VIOGNIER Pays d’Oc IGP  3.80 7.50 14.00

MACON VILLAGE Les Terres Secrètes AOP 5.00 9.00 17.00

ROSÉ Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

CÔTES DE PROVENCE Cap des Pins AOP  3.80  7.50 14.00

LE VERRE  4cl 

WHISKY 7.50

VODKA 7.50

GIN 7.50

RHUM 7.50

GET27 7.50

COGNAC VSOP 7.50

CHARTREUSE 8.50

EAU DE VIE 8.50
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 Demi 25cl Pinte 50cl 

PRESSION 3.50 7.00 
BLONDE

  Bouteilles 33cl

CORONA  5.50 

HOEGAARDEN BLANCHE 5.50 

HUBSTER BLONDE  6.00 

HUBSTER I.P.A  6.50

CAFÉ EXPRESSO 2.00 

DÉCAFÉINE 2.00

CAFÉ ALLONGÉ 2.20

NOISETTE 2.20

DOUBLE EXPRESSO 4.00

GRAND CRÈME 4.40

INFUSION 4.00

THÉ 4.00

CHOCOLAT CHAUD 4.00

CAPPUCCINO 4.00

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé  
à consommer avec modération.



C
o

n
ce

p
ti

o
n

 g
ra

p
h

iq
u

e
 : 

A
n

d
re

a 
ro

ss
ig

n
o

l

SI JE BOIS, C’EST POUR 
RENDRE LES AUTRES 
INTÉRESSANTS. WC Fields
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ROUGES Année Bouteilles 75cl

MARIUS by Chapoutier Pays d’Oc AOC 2017 24.00

CÔTES DU RHÔNE Parallèle 45 Jaboulet AOP BIO 2016 27.00

BROUILLY Domaine Pardon AOP 2018 34.00

CROZES HERMITAGE Domaine des Remizières AOP 2017 36.00

MERCUREY Domaine Louis Max AOP 2017 50.00

BLANCS Année Bouteilles 75cl 
VIOGNIER Domaine de La Baume IGP 2018 24.00

TARIQUET Côtes de Gascogne 1ères grives IGP 2018 30.00

ST VÉRAN Domaine Chavet AOP 2017 34.00

POUILLY FUISSÉ Domaine Chavet AOP 2017 39.00

ROSÉS Année Bouteilles 75cl

CÔTES DE PROVENCE R’ du Temps IGP 2018 22.00

CÔTES DE PROVENCE Domaine de La Rouillière AOP 2018 26.00

CHAMPAGNES  Bouteilles 75cl

VEUVE RENARD DE BEAUMONT  60.00

MUMM CORDON ROUGE  75.00

LE VERRE 2cl 5cl 12cl

PASTIS 51 • RICARD 3.50

MARTINI ROUGE • MARTINI BLANC  4.50

SUZE  5.50 
PORTO BLANC • PORTO ROUGE  5.50

CAMPARI  6.50

KIR   4.00

KIR ROYAL   11.00

CHAMPAGNES BRUTS   Coupe 12,5cl

VEUVE RENARD DE BEAUMONT   8.00

MUMM CORDON ROUGE   10.00
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EAUX 25cl 33cl 50cl

EVIAN • BADOIT   4.00

PERRIER  3.70

SODAS 25cl 33cl

COCA COLA • COCA COLA ZÉRO  3.70

SCHWEPPES  3.70

ORANGINA • ICE TEA 3.70

LA LIMONADE DE MARINETTE Artisanal  4.30

JUS DE FRUITS 25cl

ORANGE • ANANAS • PAMPLEMOUSE 3.70
ABRICOT • POMME • POIRE • FRAISE
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ROUGES Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

CÔTES DU RHÔNE Village Séguret 3.80 7.50 14.00 

CROZES HERMITAGE Cave de Tain AOP 4.50 8.00 16.00 
SAINT JOSEPH Mont Taris Cave St Désirat AOP 5.00 9.00 17.00

BLANCS Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

VIOGNIER Pays d’Oc IGP  3.80 7.50 14.00

MACON VILLAGE Les Terres Secrètes AOP 5.00 9.00 17.00

ROSÉ Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

CÔTES DE PROVENCE Cap des Pins AOP  3.80  7.50 14.00

LE VERRE  4cl 

WHISKY 7.50

VODKA 7.50

GIN 7.50

RHUM 7.50

GET27 7.50

COGNAC VSOP 7.50

CHARTREUSE 8.50

EAU DE VIE 8.50
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 Demi 25cl Pinte 50cl 

PRESSION 3.50 7.00 
BLONDE

  Bouteilles 33cl

CORONA  5.50 

HOEGAARDEN BLANCHE 5.50 

HUBSTER BLONDE  6.00 

HUBSTER I.P.A  6.50

CAFÉ EXPRESSO 2.00 

DÉCAFÉINE 2.00

CAFÉ ALLONGÉ 2.20

NOISETTE 2.20

DOUBLE EXPRESSO 4.00

GRAND CRÈME 4.40

INFUSION 4.00

THÉ 4.00

CHOCOLAT CHAUD 4.00

CAPPUCCINO 4.00

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé  
à consommer avec modération.
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LES FRANÇAIS SONT SI 
FIERS DE LEURS VINS QU’ILS 
ONT DONNÉ À CERTAINES 
DE LEURS VILLES LE NOM 
D’UN GRAND CRU. Oscar Wilde
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ROUGES Année Bouteilles 75cl

MARIUS by Chapoutier Pays d’Oc AOC 2017 24.00

CÔTES DU RHÔNE Parallèle 45 Jaboulet AOP BIO 2016 27.00

BROUILLY Domaine Pardon AOP 2018 34.00

CROZES HERMITAGE Domaine des Remizières AOP 2017 36.00

MERCUREY Domaine Louis Max AOP 2017 50.00

BLANCS Année Bouteilles 75cl 
VIOGNIER Domaine de La Baume IGP 2018 24.00

TARIQUET Côtes de Gascogne 1ères grives IGP 2018 30.00

ST VÉRAN Domaine Chavet AOP 2017 34.00

POUILLY FUISSÉ Domaine Chavet AOP 2017 39.00

ROSÉS Année Bouteilles 75cl

CÔTES DE PROVENCE R’ du Temps IGP 2018 22.00

CÔTES DE PROVENCE Domaine de La Rouillière AOP 2018 26.00

CHAMPAGNES  Bouteilles 75cl

VEUVE RENARD DE BEAUMONT  60.00

MUMM CORDON ROUGE  75.00

LE VERRE 2cl 5cl 12cl

PASTIS 51 • RICARD 3.50

MARTINI ROUGE • MARTINI BLANC  4.50

SUZE  5.50 
PORTO BLANC • PORTO ROUGE  5.50

CAMPARI  6.50

KIR   4.00

KIR ROYAL   11.00

CHAMPAGNES BRUTS   Coupe 12,5cl

VEUVE RENARD DE BEAUMONT   8.00

MUMM CORDON ROUGE   10.00
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EAUX 25cl 33cl 50cl

EVIAN • BADOIT   4.00

PERRIER  3.70

SODAS 25cl 33cl

COCA COLA • COCA COLA ZÉRO  3.70

SCHWEPPES  3.70

ORANGINA • ICE TEA 3.70

LA LIMONADE DE MARINETTE Artisanal  4.30

JUS DE FRUITS 25cl

ORANGE • ANANAS • PAMPLEMOUSE 3.70
ABRICOT • POMME • POIRE • FRAISE
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ROUGES Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

CÔTES DU RHÔNE Village Séguret 3.80 7.50 14.00 

CROZES HERMITAGE Cave de Tain AOP 4.50 8.00 16.00 
SAINT JOSEPH Mont Taris Cave St Désirat AOP 5.00 9.00 17.00

BLANCS Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

VIOGNIER Pays d’Oc IGP  3.80 7.50 14.00

MACON VILLAGE Les Terres Secrètes AOP 5.00 9.00 17.00

ROSÉ Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

CÔTES DE PROVENCE Cap des Pins AOP  3.80  7.50 14.00

LE VERRE  4cl 

WHISKY 7.50

VODKA 7.50

GIN 7.50

RHUM 7.50

GET27 7.50

COGNAC VSOP 7.50

CHARTREUSE 8.50

EAU DE VIE 8.50
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 Demi 25cl Pinte 50cl 

PRESSION 3.50 7.00 
BLONDE

  Bouteilles 33cl

CORONA  5.50 

HOEGAARDEN BLANCHE 5.50 

HUBSTER BLONDE  6.00 

HUBSTER I.P.A  6.50

CAFÉ EXPRESSO 2.00 

DÉCAFÉINE 2.00

CAFÉ ALLONGÉ 2.20

NOISETTE 2.20

DOUBLE EXPRESSO 4.00

GRAND CRÈME 4.40

INFUSION 4.00

THÉ 4.00

CHOCOLAT CHAUD 4.00

CAPPUCCINO 4.00

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé  
à consommer avec modération.
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À QUOI RECONNAÎT-ON 
UN BON RESTAURANT ? 
LES VERRES À VIN  
Y SONT PLUS GRANDS 
QUE LES VERRES À EAU. Frédéric Beigbeder
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ROUGES Année Bouteilles 75cl

MARIUS by Chapoutier Pays d’Oc AOC 2017 24.00

CÔTES DU RHÔNE Parallèle 45 Jaboulet AOP BIO 2016 27.00

BROUILLY Domaine Pardon AOP 2018 34.00

CROZES HERMITAGE Domaine des Remizières AOP 2017 36.00

MERCUREY Domaine Louis Max AOP 2017 50.00

BLANCS Année Bouteilles 75cl 
VIOGNIER Domaine de La Baume IGP 2018 24.00

TARIQUET Côtes de Gascogne 1ères grives IGP 2018 30.00

ST VÉRAN Domaine Chavet AOP 2017 34.00

POUILLY FUISSÉ Domaine Chavet AOP 2017 39.00

ROSÉS Année Bouteilles 75cl

CÔTES DE PROVENCE R’ du Temps IGP 2018 22.00

CÔTES DE PROVENCE Domaine de La Rouillière AOP 2018 26.00

CHAMPAGNES  Bouteilles 75cl

VEUVE RENARD DE BEAUMONT  60.00

MUMM CORDON ROUGE  75.00

LE VERRE 2cl 5cl 12cl

PASTIS 51 • RICARD 3.50

MARTINI ROUGE • MARTINI BLANC  4.50

SUZE  5.50 
PORTO BLANC • PORTO ROUGE  5.50

CAMPARI  6.50

KIR   4.00

KIR ROYAL   11.00

CHAMPAGNES BRUTS   Coupe 12,5cl

VEUVE RENARD DE BEAUMONT   8.00

MUMM CORDON ROUGE   10.00
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EAUX 25cl 33cl 50cl

EVIAN • BADOIT   4.00

PERRIER  3.70

SODAS 25cl 33cl

COCA COLA • COCA COLA ZÉRO  3.70

SCHWEPPES  3.70

ORANGINA • ICE TEA 3.70

LA LIMONADE DE MARINETTE Artisanal  4.30

JUS DE FRUITS 25cl

ORANGE • ANANAS • PAMPLEMOUSE 3.70
ABRICOT • POMME • POIRE • FRAISE
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ROUGES Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

CÔTES DU RHÔNE Village Séguret 3.80 7.50 14.00 

CROZES HERMITAGE Cave de Tain AOP 4.50 8.00 16.00 
SAINT JOSEPH Mont Taris Cave St Désirat AOP 5.00 9.00 17.00

BLANCS Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

VIOGNIER Pays d’Oc IGP  3.80 7.50 14.00

MACON VILLAGE Les Terres Secrètes AOP 5.00 9.00 17.00

ROSÉ Verre 12cl Fillette 25cl Pot 46cl

CÔTES DE PROVENCE Cap des Pins AOP  3.80  7.50 14.00

LE VERRE  4cl 

WHISKY 7.50

VODKA 7.50

GIN 7.50

RHUM 7.50

GET27 7.50

COGNAC VSOP 7.50

CHARTREUSE 8.50

EAU DE VIE 8.50
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 Demi 25cl Pinte 50cl 

PRESSION 3.50 7.00 
BLONDE

  Bouteilles 33cl

CORONA  5.50 

HOEGAARDEN BLANCHE 5.50 

HUBSTER BLONDE  6.00 

HUBSTER I.P.A  6.50

CAFÉ EXPRESSO 2.00 

DÉCAFÉINE 2.00

CAFÉ ALLONGÉ 2.20

NOISETTE 2.20

DOUBLE EXPRESSO 4.00

GRAND CRÈME 4.40

INFUSION 4.00

THÉ 4.00

CHOCOLAT CHAUD 4.00

CAPPUCCINO 4.00

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé  
à consommer avec modération.


